豆制品生产企业卫生检查评分表
2007年4月修订

单位                                          得分              
	序号
	检查内容
	配分
	扣分内容
	得分

	1
	“两法两标”文件齐全；具有健全的卫生管理制度并能落实到部门或人
	5
	文件不齐扣1分，无制度扣4分
制度不落实到部门（人）扣1-2分

无检查、监督、奖惩措施扣1-2分
	

	2
	进入生产车间的消毒设施完好，使用正常，消毒液配制正确并有记录
	10
	设施不完好扣1-3分

有设施但不使用扣4分

消毒液配制不正确扣1-3分
	

	3
	生产操作人员持有有效健康证，穿戴“二白”上岗，上岗时不吸烟、不佩带首饰、不涂指甲油、不留长指甲
	10
	证不齐缺一扣0.5分
“二白”违规一名扣0.5分

其它违规一项扣0.5分
	

	4
	容器、用具、工具、设备清洁卫生，安置合理
	10
	清洁卫生不够扣1-5分
安置不合理扣1-5分
	

	5
	生产场所无积尘，整洁卫生，下水道通畅无积水。
	10
	有积尘扣1-3分
整洁卫生不够扣1-3分

下水道不通畅扣2-3分
	

	6
	制浆间配有测量豆浆浓度的仪器，并有豆浆浓度记录
	10
	无测量仪器扣10分

测量仪器不完好扣1-5分

记录不齐全扣1-5分
	

	7
	产品包装间明亮、整洁、配有紫外线杀菌灯和恒温装置
	10
	明亮、整洁不够扣1-3分

无紫外线灯或灯具不完好扣1-4分

无恒温装置或装置不完好扣1-3分
	

	8
	配有与产品相应的仓库和冷库，物品堆放整齐，地面整洁。冷库运转正常，温度有仪表显示
	10
	仓库和冷库不匹配扣1-3分

堆放不整齐扣1-2分

地面不整洁扣1-2分

冷库未正常运转或无温度显示扣1-3分
	

	9
	化验室硬件达标，设备完好，化验员持证上岗，运转正常，台帐齐全
	15
	硬件不达标扣1-3分

设备不完好扣1-3分

化验员无上岗证扣4分

运转不正常扣2-5分

台帐不齐扣1-2分
	

	10
	厂区环境（含办公室、食堂、宿舍、浴室、厕所）整洁；有灭害措施
	10
	环境不整洁每项扣2分

无灭害措施扣3分
	


检查人：                              检查日期： 
 上海市豆制品行业协会秘书处
